"LUME DI CANDELR"
per illuminare la tua cena...

OGNI ASPORTO IN REGALD UN
CENTROTAVOLA CON CANDELA

“MENU ASPORTO"

E' CONSIGLIABILE PRENOTARSI PER TEMPO PER
AVERE PRIORITA' SULL'ORA DELL'ASPORTO
EDARCIMODO DI PREPARARE | VARI PIATTI

ORARI 12.00-13.30 ---19.00 - 21.00

Gli orari possono subire variazioni secondo giornata
Contatti 0584790180 - 3478469877

Tagliere “Versilia” ... 8.00
con afiettati misti della casa e tris di formaggi

TAGLIERE “REBLE" .......ooooeeeeeeeeeeecennssrsasens 10.00
come versilia con crostini di gota di maiale

e frittatina

Tagliere formaggioso ... ... 8.00

con formaugl particolari e siagionati barricati
¢ accompaonati 8a uelatine alla frutta

CARPACCIO DI MANZO ... 10.00

TARTARE DI MANZO FASSONA ................ 10.00

CULATELLO DI ZIBELLO ...................... 12.00
“PODERE CADASSA”

PROSCIUTTO IBERICO PATA NEGRA ... 18.00
PROSCIUTTO IBERICO PALETA ... 13.00
PATA NEGRA

FOIE GRAS fegato grasso d'oca vari gusti

porzione da 100g —_— . 6.00
GUSTI: Fagiano e funghi

Anatra all'arancia

Quaglia e uva

Piccione e anatra

Verdure

Fegatelli

TACGCHINO A FETTE IN SALSA TONNATA 7.00

ANTIPASTI MARE

SALMONE fettine affumicate
“LOCK FINE” LOVESEEFOOD ........... 6.90

SALMONE FETTINE AFFUMICATE AL WHISKY
“LOCK FINE” LOVESEEFOOD ... 6.50

SALMONE FETTINE AFFUMICATE AL GIN
“LOCK FINE” LOVESEEFOOD ... 6.90

ACCIUGHE DEL CANTABRICO .. 1.00
invari condimenti:

allaburrata alpesto all'olio EVO

alla povera con cipolle rosse

SPADELLATA DI MARE CON PANE ABBRUSTOLITO
E FRUTTI DFMARE E CROSTACEI ......... - 12.00

CARPACCIO DI BACCALA “RAFOLS" ....... 1200
CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO ... 12.00
TARTARE DI GAMBERO ROSA ... 10.00

TARTARE DI SARLMONE “BALIK" ......... 10.00

SALMONE BALIK 4.1 (FOR ONE] 30 g.... 1250
i) Balik: I'eccellenza del salmone secondo
w / lanticaricetia degliZar di Russia

Gamberetti lessati con salsa

33 gamberetti pustosi con una deliziosa salsa




PRIMI PIATTI

Tortelli della casa al ragi ... 9.00

Risotto cacio e pepe (minimo x2] 8.00
Risotto alla Norma (minimo x2] 8.00
Risotto zucca e amaretti (minimo x2) 8.00
Penne alla harrocciaia 7.00

Ravioli burro e salvia 7.00

Tagliatelle al ragu d’anatra 8.00

Paccheri aromatizzati al hergamotto
con frutti dimare ... 9.00

Penne agli scampi ........ 9.00
Gnocchi alla polpa di surimi ... 9.00

Farfalline al saimone ...... 9.00

SECONDI PIATTI CARNE

GRAN PIATTO “MEK” ... 12.00
con rosticciana aletie e fusi di pollo marinati al forno e patate

“HAPPY RIBS” ROSTICCIANA INTERA DI MAIALE 12.00
con rosmarino al forno con patate

o nelia versione salsa barhecue BB0 con patate

ROASTBEEF DI MANZO .....ccoeemeemessessrsssens 8.00
STINCO DI MAIALE INTERO AL FORNO ...........10.00

BRASATO DI MANZO CON VERDUEE ........... 8.00

COTOLETTA DI POLLO CON PATATE ............. 8.00
PORCHETTA DI MAIALE AL FORNO ................ 8.00
ARROSTO DI TACCHINO AL FORNO .......conc. 8.00

SCALOPPINA DI MAIALE CON FUNGHI .......... 8.00

SECONDI PIATTI PESCE

FRITTURA TOTANI E GAMBERI ................ 10.00

TAGLIATA DI TENTACOLO DI POLPO ..... 12.00
CON PATATE ZUCCHINE CAROTE E OLIVE AL FORND

FILETTI DI BRANZINO AL FORNO
SU LETTO DI VERDURE ... 12.00

BURGER AL FORNO DI MERLUZZ0 0 SALMONE 10.00

FILETTO DI BACCALA' con cirowt omonoro e ouve 12.00

Raiols & unimpresa iamiliare che, da olire 70 anni, si dedic
alla preparazione di Baccala dissalato tradizionale.

E in istanda che il pregialo meriezo Atlantico (Gades Morhual .
viena pescato md amo da piccole barche, aperto a “larfalla” -—\\
per Feviscarazions e lasciato sofio il sale per almeno 3 mesi

PIATTI SPECIALI
Sardine solozione Pruier” - 15.00
Perle di“salmone "BALIK" ............. 500

Filetti di acciughe "Don Tonino”
Porto 5. Spirito Puglia ... 9.00

Insalata con pomodoroe cipolia e
Ventresca di tonnetio “Don Tonino"
Porto S.Spirito Puglia . 1200

DOLCI IN LOVE

CHEESECAKE DELLA CASA FRUTTI BOSCO 3.50
CHEESECAKE DELLA CASA CIOCCOLATO 3.50
SFOGLIATINA CREMA E FRAGOLE 3.50

TIRAMISU DELLA CASA 3.50 > .
ZUCCOTTING 3.50 g T8
SEMIFREDDO AL TORRONCING 3.50

MATTONELLA AL PISTACCHIO 3.50 ;_U___;
TORTINO CUORE CALDO AL CIOGEOLATO 3.50
TARTUFO AL CROCCANTINO 3.50

TARTUFO BIANCO 0 NERO 3.50

SORBETTO AL MANDARINO NELBICCHIERE 3.50
SORBETTO AL LIMONE NEL BICCHIERE 3.50
FUNGHETTO GELATO CREMA E CI0CCOLATO 3.50
SFOGLIATINA DELLA CASA CREMA E FRAGOLE 3.50
PANNA COTTA CIOCCOLATO 0 FRUTTI BOSCO 3.50
CROSTATA MARMELLATA ALBICOCCHE 3.50
CROSTATA MARMELLATA CILIEGE 3.50

CROSTATA AL CIOCCOLATO 3.50

BICCHIERE SEMIFREDDO CREMA FIORENTINA 3.50
ANANAS FRESCO AL NATURALE 0 MARASCHINO 3.50
TARTUFO AL PISTACCHIO O LIMONCELLO 3.50
SORBETTO AL LIMONE NEL FRUTTO 3.50

SORBETTO ALUANANAS NEL FRUTTO 350




